Dossier de servicios 2020

nuestra receta

para que su evento sea

experiencia

calidad
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La importancia del café




.:&j!

TeatroGoya

1 pieza brocheta de fruta de tfemporada

| Café leche e infusiones. | | 2 pieza de mini bolleria variada (croissant, caracola de |
| zumo' de narania ' + frutas, panecillo de chocolate, mini beiget, mini donuts, |
| agua mineral cJon y sin gas | 1 mini muffins, bizcochos caseros variados) ]
"550€/ 1 pieza panecillo de paleta ibérica con salmorejo i
. persona ; :
i 1 pieza brocheta de fruta de temporada i

4 pastas de té coffee
i i z 3 : 1 pieza de mini bolleria variada (croissant, caracola de |
' : ; N v i frutas, panecillo de chocolate, mini beiget, mini donuts, i
202 IS el i mini muffins, bizcochos caseros variados)
£ J 1 pieza focaccia de mortadela siciliana y vegetal
' = 1 pieza brocheta de fruta de temporada i
i | 1 copa de yogurt griego con frutos rojos y muesli ]
| 4 piezas de mini bolleria | ST

i ( 7 variedades) i i : 9.50€/persona

7,50€/persona ) coffee
J) 1 pieza de mini bolleria variada (croissant, caracola de |
) = i frutas, panecillo de chocolate, mini beiget, mini donuts, :
oo de mini boller ; e i mini muffins, bizcochos caseros variados) i
plezc;s7 Virirer!g'des erna g L | 1 fostadas con puré de tomate natural
| 5 brochetas de frutas : 1 Surtido de ibérico y quesos ]

7.50€/persona

12,00€/persona



Cdatalo

Coffee break

1 pieza de bizcocho vegano Para eventos de 25 a 49 invitados se facturara 75 euros en
) ) ) ) concepto de pedido minimo, para eventos de menos de 25
1 pieza panecillo vegetal y soja fexturizada invitados, ademds, se facturara el 30% del importe del mendu,
1 pan pipas de verduras a la parrilla y crema aguacate hasfa llegar a los 25 invifados.

La duracién mdxima de los menuUs indicados es de 45 min., si
desea contratar una estacion permanente, consultenos.

1 mini pitta de humus con aceituna negra

1 pieza brocheta de fruta de temporada

El suplemento de zumo de naranja natural, tendrd un incremento
sobre el menu de 2,50€/persona, refrescos 1,50€/persona y cava
2,00€ persona

los menus incluyen

refrescos incluidos

* Material.

Todo el material necesario para su servicio (cafeteras
coffee Healty expreso, mobiliario, vajila de loza, cristaleria, cuberteria,
manteleria, adornos de mesa...)

» Bebidas.

Café monodosis 100% desde cafeteras expreso, leche, leche
sin lactosa, descafeinado (monodosis y sobre), infusiones (9
Crepes de requeson con miel variedades), cola cao, zumo de naranja, agua mineral con y

Puding de chia con frutas de temporada sin gas.

Emparedado de pavo y vegetal * Personal de servicio.

Zumos de frutas naturales (3 variedades) Camareros de barray sala, 1 cada 25 invitados
Sino incluye, suplemento 75 euros, servicio 4 horas
refrescos incluidos incluyendo montaje y desmontaje

Tosta de salmdn ahumado, espinacas frescas, queso
Philadelphia y lascas de aguacate

Avena con yogurt de soja, frambuesa y papaya

recios indicados en este dossier, carecen del I.V.A. correspondiente.

IVA, no incluido
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cocktails

refuerzos

bodegones




Virutas de jamon ibérico con picos al aceite de oliva virgen

Surtido de quesos Espanoles y Franceses con frutos secos

15,00€/persona

Focaccia de mortadela siciliana, crema de queso y vegetal
Napoledn de burrata, anchoa y salmorejo

Brocheta de tomate cherry, mozarella y albahaca

Pan de pipas de roast beef, parmesano y ricula

Mini pita de ensalada de marisco

Tortilla Espanola de pimientos verdes

Virutas de jamon ibérico con picos al aceite de oliva virgen
Surtido de quesos con frutos secos

22,00€/persona

Panecillo de paletaibérica con salmorejo

Napoledén de salmdn, aguacate y cebolleta

Rollito Mexicano de cecina con crema de queso y rdcula
Mini crepe de foie y crujiente de regaliz negro

16,00€/persona

IVA, no incluido



Pan de pipas de lomo de cerdo asado a la cerveza con
vegetal, idiazdbal rallado y caramelo de vino tinto.

Brocheta de tomate cherry, mozarella y albahaca

Napoleén de salmdn ahumado, aguacate, cebolletay
mostaza y miel

Mini Pitta de foie y crujientes de regaliz negro

Platito de carpaccio de buey con parmesano, ricula y aceite
de Dijon

Mini Wraps de cecina, crema de queso, vegetal y mermelada
de fomate especiado

Virutas de jamdn ibérico con picos al aceite de oliva virgen

Surtido de quesos con frutos secos

Brocheta de pollo yakitori

Mini hamburguesa de ternera con vegetal, queso de cabra 'y

cebolla crujiente

Torrada de solomillo ibérico, camembert y pimiento verde frito
Cucuruchos de merluza albardada con mahonesa de cilantro
Postres

Sushi dulce y coulant de chocolate
Brocheta de frutas de temporada
Mini gofre de mascarpone con memibrillo

28,00€/persona

IVA, no incluido



Ensalada de candnigos, croquetas de queso de cabra
empanizadas en kikos, espuma de memobrillo y jomdn de pato

Pan negro de perdiz escabechada, vegetal y vinagreta de
frutos rojos

Pincho de queso idiazdbal, salmorejo y anchoa del Cantdbrico.

Mini rollito mexicano de pollo asado crema de queso y rdcula
Cucharita de escalibada con berberechos al Txacoli
Tacita de crema o gazpacho, segin temporada

Carpaccio de solomillo de fernera con candnigos, parmesano
rallado y aceite de Dijén

Mini pita de tartar de salmon

Virutas de jomon ibérico con picos al aceite de oliva virgen

Surtido de quesos con frutos secos: manchego, cabra,
emmentaly gouda

Cestos de verduras en tempura con salsa de soja y miel

Cazuelitas de patata panadera con huevo roto de codornizy
chistorra

Mini hamburguesa de buey con cebolla caramelizada y queso
de cabra

Croquetas de morcilla, crujiente de maiz y salsa picante

Postres

Sushi dulce y coulant de chocolate
Brocheta de frutas de temporada
Mini gofre de mascarpone con membrillo

32,00€/persona

IVA, no incluido



Mini ensalada de bacalao escaldado con gajos de naranja en
infusion de té ala menta

Cuenco de Steak tartare con crujiente de pan

Brocheta de salmdn marinado con pepinillo dulce

Tartaleta frita de mousse de oca con frambuesa

Pizarra de carpaccio de gambdn, crujiente de cebolla,
cebollino y aceite de albahaca

Tacita de crema o gazpacho, segin temporada
Mini mollete de lacdn, brie y aceite de pimentdn

Mini pita de surimi y muijoll

Virutas de jamon ibérico con picos al aceite de oliva virgen

Surtido de quesos con frutos secos: manchego, cabra,
emmentaly gouda

Cazuelita de patatas revolconas con muslito de codorniz
Platito de merluza albardada con finta de calamar
Croquetas de centollo con crujiente de maiz y salsa picante
Tosta de pulpo a la Gallega con queso de tetilla

Mini empanadillas de cremoso de morcilla

Mini hamburguesa de buey, foie, queso de cabra y cebolla
caramelizada

Postres

Sushi dulce

Coulant de chocolate

Brocheta de frutas de temporada
Copa de yogurt Griego con frutos rojos

38.,00€/persona IVA, no incluido



Mini ensalada de perdiz en escabeche, copos de frambuesa

deshidratada, crujiente de maiz, brotes tiernos y vinagreta de
soja y miel
Cucharita de foie y polvos de regaliz negro

Hojaldre de tartar de salmdn, aguacate, cebolletay cremoso
de mostaza a la miel

Tacita de Gazpacho de fresas y frambuesas con brocheta de
langostino y pepino

Carpaccio de buey, con ricula, parmesano rallado y aceite de
dijon

Pasta filo de escalibada con berberechos al Txacoli

Virutas de jamon ibérico con picos al aceite de oliva virgen

Vasito de cremoso de morcilla del Bierzo con compota de

manzanay crujiente de pan
Setas empanadas con alioli suave
Mini Hamburguesas de buey con vegetal, queso de cabray

cebolla crujiente

Platito de merluza albardada con setas salfeadas al vino de
Rueda

Croquetas de marisco, crujiente de maiz y salsa picante

Corner de refuerzo (elaborados en el momento)

Platito de lomo de buey a la broche, lacado a la soja y miel,
patata confitada y pimientos de cristal

Paella de rape y langostinos

Postres

Coulant de chocolate
Brocheta de frutas de temporada
Copa de mascarpone con membrillo

43,00€/persona IVA, no incluido



Catalo

catering

Piezas frias
Salmorejo de cerezas del Valle del Jerte con su picadillo
Mini crepe de crema de queso azul, cherry y anchoa

Carpaccio de gambdn, dados de pina, arroz inflado y aceite de
mujjoll

Mini navette de lomo de cerdo asado, crema de camembert y
tiras de pimiento verde

Mini bocadillo de blinis con crema de salami y tartar de tomate
Mini higos rellenos de foie con caramelo de PX
Seleccidén de sushi con salsa de soja y miel

Rollito de salmdn ahumado sobre crujiente de pan y mostaza a la
miel

Virutas de jamén ibérico, con picos al aceite de oliva virgen

Surtido de quesos

Manchego curado, Idiazdbal, Cabra semi curado, Gouda anejo,
Stiltén mango, Basils jamon, Stiltdn al pesto, Camembert

Cdtalo catering : www.catalocatering.com — info@catalocatering.com — 91.428.78.88 / 636.62.47.68 - Numero Reg. Sanitario: 26.019488/M

Piezas calientes

Platito de crujiente de huevo con chistorra

Cazuelita de risotto de setas al aroma de frufa

Brochetas de solomillo ibérico al tomillo con caramelo de PX

Platito de presa ibérica con mango a la parrilla

Piruleta de gamba, coco y cilantro

Crujiente de cordero y berenjena con chimichurri

Croquetas de calsots, salsa romescu y crujiente de vegetales
Brochetas de lomo de buey lacado con caramelo de oporto

Mini hamburguesa de atun rojo con idiazdbal, mostaza verde y
cebolla caramelizada

Cucurucho de merluza albardada con mahonesa de albahaca

Postres
Mini brownie con sorbete de fresa
Perlas de meldn y sandia al Oporto
Mini crepe de dulce de leche
Vasito de arroz con leche y manzana granny smith

20 piezas (frias y calientes) + 4 dulces
PEDIDO MINIMO 40 PAX
Duracion 3 horas

recios indicados en este dossier, carecen del .V.A. correspondiente.




g Ccocktall gourmet

Piezas frias Cremoso de morcilla del Bierzo con compota de manzanay
Conos filo de escalivada con berberechos al Txacoli crujiente de pan

Mini crepe de royal de foie con frambuesa natural Mini hamburguesa de ternera, vegetal, cebolla confitaday
Carpaccio de solomillo de buey con parmesano ricula y aceite queso de cabra

de dijén

Cazuelitas de steak tartare con pan de cristal
Brochetas de tomate cherry, mozarella y albahaca
Gazpacho de frutos rojos con tartar de fresas y pepino Croquetas de rabo de foro, crujiente de maiz y salsa picante
Mini babel de roast beef, parmesano y mostaza a la miel Cucuruchos de cazdn en adobo

Cuenco de ensaladilla rusa con ibéricos y torrezno

Napoledn de salmdn, crema de aguacate y crujiente de cebolleta

Pan negro de jamdn de pato, queso de cabra, crujiente de kikos,
membrillo y vinagreta de soja y miel Cazuelita de crema de patata trufada con huevo de codorniz

Brochetas de Langostinos tigre con pepino y queso feta

Mini ensalada de perdiz en escabeche, crujiente de frambuesas
deshidratadas, copos de maiz, vinagreta de soja y miel

Virutas de jamon ibérico, con picos al aceite de oliva virgen
Surtido de quesos

Manchego curado, Idiazdbal, Cabra semi curado, Gouda anejo,
Stiltébn mango, Basils jamon, Stiltdn al pesto, Camembert

Langostinos en pasta filo con caramelo de vino tinto

Brochetas de pollo Yakitori

Bocadito mixto de sobrasada ibérica con queso brie

Pan bao de pollo asado con salsa barbacoa

Brochetas de lomo de buey lacado con caramelo de oporto
Mini rollitos de primavera con salsa agridulce

Postres
Mini coulant de chocolate con helado de vainilla de Tahifi
Brocheta de frutas de temporada
Mini gofre de queso mascarpone con membirillo
Vasitos de mouses variadas

recios indicados en este dossier, carecen del .V.A. correspondiente.

25 piezas (frias y calientes) + 4 dulces
PEDIDO MINIMO 40 PAX
Duracioén 3,5 horas

Cdatalo catering : www.catalocatering.com — info@catalocatering.com — 91.428.78.88 / 636.62.47.68 - Numero Reg. Sanitario: 26.019688/M 10



Catalo

catering

cocktail refuerzo

cocktail n°10 con refuerzo

Piezas frias
Gazpacho de mango con berberechos al Txacoli
Cono de royal de foie con crujientes de regaliz negro
Carpaccio de bacalao picadillo de naranja y aceituna negra
Cuenco de tartar de atin rojo con crujiente de pan
Mini pitas de Txangurro
Napoledn de salmdn, crema de aguacate, y cebolla crujiente

Pan negro de perdiz en escabeche, vegetal y crujientes de
frambuesa deshidratados

Rollito de cecina, vegetal y queso camembert

Brochetas de langostino tigre con meldn y caramelo de PX

Bodegones
Bodegdn de ibéricos

salchichoén vela de bellota.

Tostas de panes especiados, ralladura de tomate en rama,
salmorejo y aceites caseros

Bodegdn de Quesos del Mundo

Manchego curado, Idiazdbal, Cabra semi curado, Gouda anejo,
Stiltén mango, Basils jamon, Stiltén al pesto, Camembert

Piezas calientes
Gnocchi de patata alos 4 quesos
Mini hamburguesa de rabo de toro con crujiente de verduritas
Cazvelita de patatas revolconas con presa ibérica a la parrilla
Cucuruchos de corvina albardada con mahonesa de cilantro
Brochetas de pollo con crema de lima
Croquetas de pulpo ala Gallega
Cazuelita de arroz cremoso de marisco y punfillas
Bastones crujientes de gamba roja
Cazuelita de migas con tfempura fina de huevo vy frufa
Pasta filo de queso feta y roquefort con confitura de frambuesa

Refuerzo en puesto
Lomo de buey a la broche

Lomo de buey trinchado en el momento con patatas
confitadas y pimientos de cristal

Brochetas de rape y langostinos

con mahonesa de cilantro y verduritas a la parrilla

Virutas de jamén ibérico, lomo de bellota, chorizo vela de bellota,

Postres
Sushi dulce
Carpaccio de pina y frutos rojos
Copa de tiramisu casero
Pastel de nata con helado de chocolate

Cdatalo catering : www.catalocatering.com — info@catalocatering.com — 91.428.78.88 / 636.62.47.68 - Numero Reg. Sanitario: 26.019688/M

21 piezas (frias y calientes) + 2 bodegones + 2 refuerzos + 4 dulces
PEDIDO MINIMO 40 PAX
Duracién 4 horas,

recios indicados en este dossier, carecen del .V.A. correspondiente.
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Catalo

catering

cocktall barbacoa

Cocktailn® 11 con barbacoa

Piezas frias
Conos filo de escalivada con berberechos al Txacoli
Mini crepe de royal de foie con frambuesa natural
Carpaccio de de pulpo a la Gallega con queso de tetilla
Brochetas de tomate cherry, mozarella y albahaca

Napoleén de salmdn, crema de aguacate y crujiente de
cebolleta

Piezas calientes

Pincho de huevo con pimiento del piquillo
Cucuruchos de cazdén en adobo

Langostinos de SanlUcar en tempura con caramelo de vino
finto

Croquetas de gambas al gjillo con crujiente de maiz y salsa
picante

Bodegones
Bodegdn de ibéricos

Virutas de jamon ibérico, lomo de bellota, chorizo vela de
bellota, salchichdn vela de bellota.

Tostas de panes especiados, ralladura de tomate en rama,
salmorejo y aceites caseros

Bodegén de Quesos del Mundo
Manchego curado, Idiazdbal, Cabra semi curado, Gouda
anejo, Stiltébn mango, Basils jamon, Stilton al pesto, Camembert

Cdatalo catering : www.catalocatering.com — info@catalocatering.com — 91.428.78.88 / 636.62.47.68 - Numero Reg. Sanitario: 26.019688/M

En buffet:
Ensalada de perdiz en escabeche
Ensalada de pimientos asados
Gazpacho de fresas y frambuesas

Salmorejo de mango
Patatas violetas con alioli suave

En parrilla
Chuletas de cordero lechal
Chuletén de la Sierra de Guadarrama cortado al momento
Presa y secreto ibérico
Brochetas de solomillo de cerdo en tournedd y caramelo de vino tinto
Chorizo, morcilla, butifarra, panceta
Brochetas de verduras

Postres
Platano a la parrilla con chocolate
Bodegdn de postres: Mini brownie con sorbete de fresa, perlas de
meldn y sandia al Oporto, Mini crepe de dulce de leche, Vasito de

arroz con leche y manzana granny Smith, Sushi dulce, Copa de
tiramisU casero

9 piezas (frias y calientes) + 2 bodegones + barbacoa + bodegdn +
postres

PEDIDO MINIMO 70 PAX

Duracién 4 horas

recios indicados en este dossier, carecen del .V.A. correspondiente.
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Bodegdn de quesos e ibéricos con buffet de panes

Ibéricos: jamdn lomo vela de chorizo y salchichdn, sobrasada
y fuet

Quesos: Manchego, Idiazabal, cabra, emmental, gouda
anejo, gouda al pesto, bassils jamon, stilfon mango

Acompanantes: aceites, panes, gressinis, picos, fomate
natural

Bodegdn de cremas y ensaladas con encurtidos

Cremas: Gazpacho de frutos rojos, Salmorejo de cerezas,
crema de pepino y meldn

Ensaladas: Ensalada de perdiz en escabeche, Ensalada de
macarrones negros, verduritas y langostinos, Ensaladilla rusa
con ibéricos y torrezno

Acompanantes: Aceitunas de Campo Real, Gildas, -
altramuces Puesto de Atun

Tartar con helado de Wasabi
Tataki con sojay miel y lechugas de mar
Mini Burger con vegetal, idiazdbal y mostaza verde

Puesto de Sushiy Ceviche

Roll: Pez mantequilla, California, Spicy gamba Crunch
Solomillo y cheddar Crunch
Puesto de carnes

Mini Burger de buey con foie y queso de cabra

Maki: Foie, Salmén y aguacate, Anguila

Sushi: Salmon, Atun, lubina

. Brocheta de solomillo de ternera con mojos y papas arrugas
Ceviche

Pan bao de carrillera de cerdo con salsa barbacoa

Precio de menu por persona: barra bebidas + bodegones + puestos + postres .- 85€/persona IVA, no incluido



} Puesto de Postres

Helados: Caramelo con flor de sal, Gin ténic, Ciruelas
Armagnac, Platano pecdn, Vainilla de Tahiti

Mini torrijas
Mini coulant de chocolate

Mini milhojas de crema
Mini gofres de mascarpone con membrillo
Brochetas de frutas de temporada




%

TeatroGoya

complementos

» Todo el asesoramiento necesario para la
correcta organizacion de su evento.

opcionales

» Decoracion personalizada

« Degustaciéon del menuy, no

» Todo el material necesario para su servicio + 2,00€.- Incluir 3 piezas dulces en los menus,

n°l, n°2y n°3

* 6,00€.- Suplemento bebidas alcohdlicas
primeras marcas durante cocktail.

* Adornos de mesa disponible

« Personal de servicio: camareros, 1 por + Consultar opciones y precios de:

cada 25 comensales, jefe de salay

: Bodegdn de sangrias en barra,
personal de cocina)

* 15,00€.- Suplemento barra libre primeras

marcas. Duracion 3 horas. botellines en hielo pilé, Corner

* 18,00€.- Suplemento barra libre primeras
marcas incluyendo maoijitos preparados en
el momento. Duracién 2 horas.

Vino tinto Rioja Crianza Condado de Artola

Vino blanco Rueda Verdejo Castillo la Mota durante cocktail...

*
Covabit . + Cortador de jamén
Agua mineral, refrescos, zumos de frutas* y + 12,00€.- Suplemento barra libre mojitos _
cervezas preparados en el momento. + Tarta o dulces Corporativos
Vermut* * *no incluido en cocktail n°1, n°2 y n°3 Duracion 2 horas. Minimo 50 invitados + Carpas, jaimas, sombirillas

- 25,00€.- Suplemento barra libre cocteleria

» Disk Jockey
Duraciéon 2 horas. Minimo 50 invitados

« Servicio de montaje y desmontaje el
mismo dia

i » Bebidas especificadas: : .
] | Beer bar, Corners degustacion




recepcion

menus

bodegones




Opciones cocktail bienvenida &

TeatroGoya

cocktailn® 1 | cocktailn® 3

Mini navette de jamon ibérico y salmorejo

Rollito mexicano de cecina, queso
camembert y vegetal

Napoleén de salmdn, crema de

aguacate y crujiente de cebolleta
Mini crepe de foie y frambuesa natural

Brocheta de tomate cherry, mozarellay
albahaca

Platito de carpaccio de buey, con
parmesano, candnigo y aceite de trufa

Virutas de jamén ibérico, con picos al
aceite de oliva virgen

Surtido de quesos artesanos Espanoles y
Franceses, con pasas, nueces y orejones

:

1

:

1

:

1

i

i Cuenco de Steak Tartare con crujiente de
i pan

+ Surtido de quesos artesanos Espanoles y
i Franceses, con pasas, nueces y orejones
1
1
i
1
i
1
i
1
i
1
i
1
i
1

Croquetas de marisco con crujiente de maiz
y salsa picante

Mini hamburguesa de buey con foie, queso
de cabray cebolla caramelizada

Brochetas de langostinos en tempura con
soja 'y miel

* 19,00€.- Jamon ibérico de Bellota y tostas de pan con tomate (100 grs.)

* 16,00€.- Anchoas de Santona con aceite de oliva virgen y crujiente de pan (8 unds.)

* 15,00€.- Seleccion de quesos Espanoles y Franceses con frutos secos (250grs.)
* 18,00€.- Terrina de foie artesana con reduccién de PX, aceite de frutos secos y virutas de nuez de Macadamia

* 12,00€.- Croquetas de jamdn ibérico, salsa picante y tortita frita de maiz (12 unds.)



Cremoso de morcilla del Bierzo y manzana en texturas con crujiente
de pan especiado

skkskkok

Confit de pato asado con cremoso con caramelo de vino tinto de
patata y boletus y verduritas a la parrilla

skkskkok

Laminas de hojaldre caramelizado, crema de vainilla con infusién de
vainas y helado de Bourbon

Ensalada de puntillas, cogollos y lechugas de mar con vinagreta de
jengibre y gambas

Kokkokk

Lomo de buey ala broche lacado a la soja y miel con patatas
confitadas y pimientos de cristal

K3kkokk

Bavarois de chocolate recubierto de caramelo y crocante de avellana




Sl Menus sentados

menu nN° 3

recios indicados en este dossier, carecen del .V.A. correspondiente.

Primer plato

Salmorejo de cerezas del Valle del Jerte, lascas de jamdn ibérico
deshidratadas y parmesano

Segundo plato

Carrillera de cerdo ibérico glaseado al vino tinto de Madrid, rosti de
patata y verduritas a la parrilla

Postre

Streuzell de manzana y pasas, crema pastelera de aceite de oliva virgen
y helado de vainilla Bourbon

Precio por persona.- 60€

menuU n° 4
Primer plato

Ensalada de perdiz en escabeche, crujientes de frambuesa
deshidratadas, copos de maiz, vinagreta de soja y miel y brotes de
alfalfa

Segundo plato

Merluza albardada sobre jugo de pimientos dulces, tartar de tomate y
aguacate y setas al vino de Rueda

Postre

Crema de limén recubierta de merengue flambeado sobre una base de
pasta brisa y helado de menta

Precio por persona.- 60€
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Caalo Menus sentados

Ensalada de jamdn ibérico y langostinos tigre de San Lucar, perlas de
meldn al Oporto con vinagreta de salmorejo sobre crujiente de pan
especiado

Segundo plato

Corvina a la parrilla con crema de calabaza y mango, berenjena baby y
chips de vegetales

Postre

Los tres Chocolates: soufflé blanco, brownie con leche y helado de
chocolate negro

Precio por persona.- 65€

menu n° 6
Primer plato

Gazpacho cremoso de fresas y frambuesas con brocheta de
langostino y pepino, aceite de pesto y frambuesas en tfempura

Segundo plato

Solomillo de ternera con salsa de kikos, rosti de patata morada,
triguero a la parrilla

recios indicados en este dossier, carecen del .V.A. correspondiente.

Postre

Pasta filo al cacao conrelleno de chocolate y pera confitada,
acompanado de helado de mascarpone

Precio por persona.- 70€
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Catal . :
MenuUs sentados =

Entrante

Ensalada on the rocks de chipirones a la parrilla, vinagreta de
gambas y papaya, lechugas de mary espuma de salmorejo

2° Entrante

Carpaccio de carabinero, copos de arroz inflado, huevas de
arenque, candnigo y aceite de muijjoll

Primer plato

Raviolis de pato con higos y foie, macedonia de mango en
escabeche, crema de la pasidn y peta zetas de chocolate

Pescado

Bonito del Norte en tataki de aceitunas y soja, jugo de
pimientos dulces y brotes fiernos

Carne

Solomillo de buey a la parrilla con brocheta de carabinero, jugo
de qgjos asados tiernos y secos

Postres

Bombones de pany chocolate, con crema de aceite de oliva
virgen y sal maldon

Crema a laricotta entre dos galletas al cacao y
avellana decorados con gotas de chocolate y acompanado
de helado de cereza

recios indicados en este dossier, carecen del .V.A. correspondiente.
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» Todo el asesoramiento necesario para la

correcta organizacién de su evento. * Decoracion personalizada

« Degustacion del menuy, no

» Todo el material necesario para su servicio + 15,00€.- Suplemento barra libre primeras
.« Adornos de mesa marcas. Duracion 3 horas. disponible
. Personal de servicio: * 18,00€.- Suplemento barra libre primeras « Consultar opciones y precios de:

marcas incluyendo mojitos preparados en Bodeasdn d , 5
el momento. Duracion 2 horas. cdegon de sangrias en barra,

* 12,00€.- Suplemento barra libre mojitos boteliines en hielo pile, Comer

preparados en el momento. Beer bar, Corners degustacion
Duraciéon 2 horas. Minimo 50 invitados

» Bebidas especificadas:

) durante cocktail...
» 25,00€.- Suplemento barra libre cocteleria ) )
Duracién 2 horas. Minimo 50 invitados * Cortador de jamon

« Tarta o dulces Corporativos
* Hora extra de barra libre
6€/persona

* Servicio de montaje y desmontaje el « Comida de personal ajenos al

mismo dia catering (fotégrafo, Dj, etc....)

e Minutas

« Carpas, jaimas, sombirillas

» Disk Jockey




F

Catal '.l_ | X
Grupo Cdtalo =

Organizar un evento no es tan fdacil como puede parecer. Si ya es complicado
conseguir todos los preparativos para un evento personal, imaginemos uno

V4
'I' | corporativo, la imagen que se da es fundamental y el resultado final del mismo serd
fundamental para el éxito de su convocatoria.
Por esta razén, Cdtalo Event Planner, pone al servicio de sus clientes toda su

SAAS ﬂT pIO nNer experiencia y profesionalidad acumulada en anos de experiencia en la organizacion
de grandes Congresos y pequenas, pero no menos importantes reuniones de frabajo.

Nos rodeamos de los mejores proveedores de cada sector y algunos de los servicios
son directamente ofrecidos por las diferentes lineas de negocio de nuestro Grupo.

CIEQMOS IV SVERIO www.cataloeventplanner.com

decoracion integral de eventos

Una parte esencial en tu evento, es la primera impresion del invitado cuando llega all
lugar de celebracién, esas primeras sensaciones son fundamentales para sorprender y
crear un nucleo Unico y coordinado. Es importante que las tonalidades del evento, ya

| sea iluminacién, manteleria o carteleria, vayan todas unidas al color corporativo de la
‘6 Q, Q Q,V\ 0 empresa.

Desde Viste tu evento, creamos espacios Unicos, ya sea en sus instalaciones o en

’
by CCthO lugares proporcionados por nosotros, Nnos encargamos de crear ambientes
tematizados, division de espacios mediante jardines verticales, aportamos mobiliario de
diferentes estilos, jugamos con la iluminacion y fabricamos todo aquello que nuestra
imaginacion quiera crear.
Nuestro objetivo: la originalidad y la personalidad, llamar la atencidén de los asistentes
para que recuerden su evento como una gran experiencia.

“‘creamos espacios Unicos” .
www.vistetuevento.com

Cdtalo catering : www.catalocatering.com — info@catalocatering.com — 91.428.78.88 / 636.62.47.68 - Numero Reg. Sanitario: 26.019688/M 22



