PLAN DE ACTUACION
COVID-19

ARTIGOT

CATERING -




CUIDANDO DE LOS NUESTROS...

En nuestras instalaciones y en los eventos de catering, se
adoptardn las medidas exigidas por la OMS y el M° Sanidad.
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Con protocolos de desinfeccion previos al trabajo.

Vigilando la salud de los trabajadores, tomando la
temperatura antes del trabajo
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Formando sobre los riesgos de Covid-19, manteniendo una
separacion de dos metros cuando sed posible
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Suministrando EPIs (que se cambiarén cada 3 horas) y
dispensadores jabon hidroalcohdlico en cada punto de
trabajo
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...CUIDAMOS DE VOSOTROS

Se pueden ofrecer servicios de catering adaptados a la nueva
realidad.Para ello, todos los camareros irdn protegidos con
mascarillas y guantes porgue serdn los dnicos que tengan

acceso directo a los alimentos.

- Artigot recomienda como opcidon Mmdas segura, servicios
de mend sentados , con un nUmero reducido de
comensales por mesa
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Se podrdn ofrecer otros servicios pero:
- No se contempla la bebida pasada por camareros
Café y bebidas serdn servidas desde barras, manteniendo
la vajilla a distancia en la contrabarra.

- La comida se encontrard en mesas atendidas por
camareros detrds de mamparas o se pasard en bandejas
protegidas para evitar el acceso del comensal
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En cualquier caso, se estudiard cada espacio en la celebracion del
evento para adecuar las necesidades del servicio a las
exigencias sanitarias establecidas






