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La Gastronomia forma parte indivisible de la cultura de la humani-

dad y hoy se ha convertido, ademas, en el instrumento perfecto para

dar sentido pleno a cualquier tipo de reunion con independencia del

caracter de ésta, para lograr una experiencia satisfactoria en todos
los ambitos.

TeatroGoya tiene fundido en su ADN crear experiencias inolvidables

basadas en la calidad del equipo humano que desarrolla su trabajo

y en las secuencias que ocurren en todos y cada uno de los eventos
que tienen lugar en nuestras instalaciones.

Una de las secuencias que queremos enriquecer, es la relacionada

precisamente con la cultura gastrondmica y las experiencias que a

traves de ella, pueden llegar a sentirse. Con el mismo carino con el

que os brindamos desde siempre nuestro trabajo en otras areas, os

presentamos nuestro TeatroGoya Catering, una nueva area dirigida a

lograr que las acciones que se desarrollan en el conjunto del Teatro
tengan una mejor y mayor dimension.

Nuestro proyecto de restauracion se fundamenta en dos pilares ba-

sicos y fundamentales para nosotros, la calidad de la materia prima

empleaday elrespeto a la tradicion de nuestra cultura culinaria. Con

estos mimbres, la seriedad y el carino como unicos argumentos de

trabajo nos complace compartir con vosotros nuestra oferta gastro-
nomica.

Queremos que vuestro tiempo entre nosotros sea mejor de lo que lo

hayais imaginado y por eso, os ofrecemos un servicio de asesora-

miento para disefnar y dar forma, si es preciso, a todas las inquietu-
des, sugerencias y suenos que podais tener.

Juntos haremos que la gastronomia siga siendo una parte funda-
mental e inolvidable de vuestros eventos con nosotros.




COFFEE BREAK

La calidad nos diferencia.

Sabemos la importancia de un café recien hecho y la necesidad del
desayuno para una jornada intensa. Por eso, en nuestros coffee
breaks solo encontraras productos recién elaborados.

Te ayudamos a empezar el dia de buen humor, dejanos conquistarte
con nuestro bombon Goya, incluido en todos los coffees.




COFFEE BASICO

Café, cacao e infusiones
Pasta de té
Agua
Bombon Goya

9,90€/persona

COFFEE BREAK

Café, cacao e infusiones
Zumo natural
2 bocaditos salados
2 bocaditos dulces
Agua
Bombon Goya

9,20€/persona

Es posible ahadir café en capsulas Nesspreso, por 1,50€/persona.

g
A‘L

TeatroGoya




COFFEE FRANCES

Café, cacao e infusiones
Zumo natural

Quiché de puerros y bacon
Brioche de pate de campana
Macarons

Mini croisant de mantequilla
Agua

Bombon Goya

18,00€/persona

COFFEE ESPANOL

Cafe, cacao e infusiones

Zumo natural

Churros

Cuna de tortilla y mahonesa kimchie
Cristal de iberico, tomate y AOVE
Picatostes a la naranja, azucar y canela
Agua

Bombon Goya

16,50€/persona

Es posible anadir café en capsulas Nesspreso, por 1,50€/persona.
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COFFEE DETOX

Cafe, cacao e infusiones
Zumo detox
Brocheta de frutas
Tosta de pan de espelta, guacamole y calabacin asado
Yogur y cereales
Agua
Bombon Goya

17,00€/persona

Es posible anadir café en capsulas Nesspreso, por 1,50€/persona.
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TeatroGoya’

VINO ESPANOL

Perfecto para dar comienzo o para la finalizacion de un evento. Ideal
para presentaciones de productos y conferencias.

Consiste en un ligero picoteo servido en bandeja, en forma de pe-
quenas tapas, aunque el verdadero protagonista de este servicio es
el vino, con denominacion de origen Espanol.




VINO ESPANOL

Estacion de quesos nacionales
Rincon ibérico

Cuna de tortilla de patata con mayobrava
Bocatin de anchoa y tomate rallado
Ensaladilla de gambas
Shot de salmorejo suave

Vichyssoise templada y huevo mollet
Bocatin de calamares y mayolima
Crujiente de marisco con romesco

Tempura de morcilla con salsa de piquillos

Pequenos bocados dulces
Vinos nacionales con D.O.

Cervezas
Agua y refrescos

21,00€/persona
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VINO ESPANOL VEGGIE

Estacion de ensaladas

Bouche de escalibada con romescu
Guacamole con chips vegetales
Salmorejo con reganas
Ensaladilla con emulsion de aceite suave

Taco pastor de soja texturizada
Paella de verduras
Brocheta de remolacha marinada
Pequenos bocados dulces
Vinos nacionales con DO

Cervezas
Agua y refrescos

24,00€/persona

TeatroGoya



TeatroGoya®

COCTEL

Perfecto tanto para recibir a los invitados o como broche final a cual-
quier tipo de evento. Es el mas versatil de todos ya que abarca una
amplia vareidad de gustos gastronomicos.

Disponemos de cocteles para todo tipo de ocasiones, ademas es
posible anadir platos de refuerzo en todos ellos, de forma que
pueden servir tanto como agape o como comida.




COCTEL GOYA

COCTEL BASICO

Surtido de quesos espanoles con DO
Palitos crujientes de ibérico

Shot de gazpacho y albahaca
Bikini de mozzarella

Delicias de bacalao en empanado coreano
Piruleta de gamba
Miniburguer de vacuno

Cortaditos de calabaza

Hojaldre de crema
Brocheta de frutas

25,00€/persona

Surtido de quesos espanoles con DO

Surtido de ibéricos con DO

Shot de gazpacho de cerezas perlas de anchoa

Bikini de jamon dulce y brie

Tartaleta de guacamole y cebolla frita
Ensaladilla rusa con ventresca confitada

Gamba crispy con romescu
Samosa de queso y menta
Pita de carne bolonesa

Mini villaroy de ave en salsa teriyaki

Minichurro y chocolate

Cono de espuma de chocolate

Brocheta de frutas
Granizado de mojito
Macarons surtidos

35,00€/persona
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COCTEL PREMIUM

Surtido de quesos espanoles con D.O.
Surtido de ibéricos con D.O.

Vasito de salmorejo con crujientes de jamon y pan
Bikini de salmon ahumado y huevas de trucha
Ensaladilla rusa con centolla
Mini taco gambas y guacamole

Croquetas de gambas al ajillo
Croquetas de pollo breseado

Arroz a la valenciana

Albondigas de pulpo y merluza en salsa verde
Saam de cochinillo crujiente
Cazuelita de carrillera melosa y setas
Filoraviolis de jamdn y queso anejo
Bocatin de solomillo al cabrales

Bombdn crujiente de dulce de leche
Mini torrijas en leche de coco
Mini gofres con chocolate a la canela
Petit fours surtidos
Macarons surtidos

45,00€/persona
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COCTEL VEGGIE

Ensaladilla con emulsion de AOV.E.
Shot de gazpacho
Shot de vichyssoise

Yemas de esparragos blancos gratinados
Lingote de calabaza asada
Cebolla rellena de bolonesa de verduras

Couscous de verduras al curry
Tartaleta de hummus
Tosta de pan cristal y babaganoush

Arroz de alcachofas y trigueros
Tortellini al pesto
Miniburguer de soja texturizada

Brocheta de frutas
Yogur vegetal y frutos rojos
Granizado de pinay coco
Espuma de chocolate

35,00€/persona
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PLATOS DE REFUERZO

Anade a cualquiera de nuestras opciones de cocteles estos platos
de refuerzo para pasar de un picoteo, a una comida mas completa.
Arroz en paella de calamares y hortalizas
Arroz meloso de ibéricos
Estofado de rape en salsa verde con berberechos
Bacalao negro al ajo arriero
Albondigas en ragu de verduras asadas y setas

Dados de solomillo strogonoff

5,00€ por persona y plato

TeatroGoya
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MENU SENTADO

Para aquellos eventos que requieren que los invitados tengan un

contacto mas estrecho y duradero durante la comida o cena, hemos

creado estos deliciosos menus para ser servidos en mesas finamen-
te decoradas.




MENU GOYA

PRIMER PLATO:
Salmorejo suave de tomates y pimientos asados con migas ligeras
Lomos de sardina a la brasa

SEGUNDO PLATO:
Cortado de merluza sobre fondo de salsa verde y lenteja caviar
0
Lomo de cordero y sus costillas asados en sarmiento con salsa de
trufas

POSTRES:
Opera de chocolate blanco y frutos rojos
Petit Four

Vinos espanoles con D.O.

Café e infusiones

65,00€/persona




MENU QUINTA DEL SORDO

Copa de bienvenida
Blinis de huevas de trucha y nata agria

PRIMER PLATO:
Lingotes de salmoén ahumado sobre bouquet en brotes tiernos en
vinagreta de pomelo
Ajoblanco con dados de atun rojo macerados couscous de brocoli

SEGUNDO PLATO:
Rape alangostado con salsa de carabineros y verduritas
0
Carrilleras de ibérico a la espanola con ragu de setas

Sorbete de citricos
POSTRES:
Hojaldre de nata y mascarpone con sopa de cerezas

Petit Four

Vinos espanoles con D.O.

Café e infusiones

10,00€/persona




MENU LA MAJA VESTIDA

Copa de bienvenida
Mini taco de atun rojo y perlas de aguacate

PRIMER PLATO:
Blini de ahumados del mar con mantequilla batida al eneldo
Vichyssoise de bulbos tiernos con escabeche suave de patata y za-
nahoria

SEGUNDO PLATO:
Suprema de mero, esparragos tiernos y habitas frescas sobre salsa
verde
0
Tournedo Rossini con salsa de hongos y trufa

Sorbete de melocoton asado
POSTRES:
Tarta de quesos tradicional con toffe de PXy pasas

Petit Four

Vinos espanoles con D.O.

Café e infusiones

15,00€/persona




CONDICIONES PARTICULARES

Los precios indicados no incluyen el 10% IVA
Incluye mobiliario, menaje, manteleria y cristaleria.

Precios para grupos de mas de 50 personas. En caso de numero in-
ferior de comensales, consultar precio final.

Personal incluido durante el evento: supervisor, cocineros y cama-
reros. Para coffee break esta incluido un camarero por cada 25 per-
sonas, para cocteles uno por cada 16 personas.Posibilidad de
anadir camareros extras si el cliente asi lo desea (coste adicional de
60€ por camarero)

Tanto los servicios de coctel como de vino espanol, incluyen barra
de bebidas (refrescos, agua mineral con y sin gas, zumos, cervezas
con o sin alcohol, vino tinto y vino blanco). En el caso del menu
sentado se servira en mesa.

Barra libre opcional de combinados de primeras marcas: 10€ por
personay hora.

Posibilidad de adaptar los menus a las necesidades del cliente. En
caso de alergias o intolerancias, rogamos avisen con antelacion.

Forma de pago a traves de TeatroGoya

LLAMANOS

Silvia: 629 486 682
Calle Sepulveda 3y 5
28011 Madrid



